
SAŁATK I

Chłodnik z botwiny                                                                                26 PLN
botwina / rzodkiewka / ogórek zielony / koperek / jajko na twardo / szczypiorek /
crème fraîche

Krem z białych szparagów                                                                     26 PLN
białe szparagi / ziemniaki / śmietana / puder z parmezanu / oliwa

Krem z zielonego groszku                                                                     26 PLN
zielony groszek / marchew / pietruszka / śmietana / oliwa / puder z czarnej oliwki

Barszcz czerwony z pierożkami                                                            23 PLN
barszcz na naturalnym zakwasie / pierożki z mięsem

Rosół z domowym makaronem                                                             20 PLN
bulion drobiowo-wołowy / domowy makaron / marchew / natka pietruszki

PRZYSTAWK I

Tatar wołowy                                                                                          49 PLN
polędwica wołowa / cebula piklowana / ogórek konserwowy / majonez z młodego
pora / kapary / żel z żółtka / zielona oliwa 

Krewetki w sosie słodko-kwaśnym                                                       47 PLN
krewetki / cebula czerwona / papryka / imbir / czosnek / ananas / salsa pomidorowa /
papryczka chili / limonka / ogórek zielony / pomidorki koktajlowe 

Krokiet z wątróbką drobiową                                                               44 PLN
wątróbka drobiowa / purée z kalafiora i jabłka / konfitura z czerwonej cebuli

ZUPY

Sałatka z kurczakiem                                                                           46 PLN
pierś z kurczaka w panierce panko / sałata lodowa / sos czosnkowy / pomidorki

koktajlowe / papryka / ogórek zielony / bagietka

Burrata z hummusem i chimichurri                                                     46 PLN
hummus / burrata / rukola / rzodkiewka / pomidorki koktajlowe / konfitura z

białej cebuli / chimichurri pietruszkowe / puder z czarnej oliwki

Sałatka z krewetkami i mango-marakują                                           46 PLN
krewetki / ogórek zielony / rzodkiewka / granat / pomidorki koktajlowe /

roszponka / purée z mango i marakui z chili



DANIA GŁÓWNE

Stek z polędwicy wołowej                                                                   120 PLN
polędwica wołowa / purée ziemniaczane z musztardą francuską i boczkiem /
warzywa grillowane / sos do wyboru: pieprzowy lub grzybowy 

Łosoś z purée marchewkowym i miso                                                  72 PLN
filet z łososia / purée z marchewki z miso / boczniaki / sos krewetkowy / crème
fraîche

Kurczak kukurydziany                                                                            54 PLN
pierś z kurczaka kukurydzianego / purée z groszku i brokuła / sos miętowo-
musztardowy / kalafior z chrupiącą kruszonką

Żeberko wieprzowe BBQ                                                                       57 PLN
żeberko wieprzowe / sos BBQ / seler / cynamon / konfitura z czerwonej cebuli

Pierś z kaczki z sosem porto                                                                  71 PLN
pierś z kaczki / purée z bobu i pietruszki / sos porto / dziki brokuł w tempurze

Polędwiczka wieprzowa z sosem grzybowym                                     58 PLN
polędwiczka wieprzowa / sos grzybowy / kluski śląskie ziemniaczano - batatowe /
brukselka z musztardą francuską i miodem

Strogonow z dziczyzny                                                                          69 PLN
dziczyzna / cebula / musztarda francuska / pikle / zielony groszek / gnocchi z
kozim serem i truflami

Burger wołowy                                                                                        57 PLN
wolno gotowana wołowina / bułka brioche / sałata / pomidor / ogórek / sos
autorski / frytki steakhouse

Brioche z duszonym karczkiem                                                             57 PLN
duszony karczek wieprzowy / tost z brioche / sos BBQ / ogórek / rzodkiewka /
majonez szczypiorkowy / krążki cebulowe / parmezan / oliwa chili z musztardą
francuską

Pstrąg z gratinem z batatów                                                                 69 PLN
filet z pstrąga / gratin z batatów / warzywa grillowane / chimichurri pietruszkowe

Kotlet de volaille                                                                                    47 PLN
panierowany filet z kurczaka z masłem i koperkiem / surówka / do wyboru:
ziemniaki lub frytki

Pierogi ruskie lub z mięsem                                                                   33 PLN
domowe pierogi, ręcznie lepione / do wyboru: ruskie lub z mięsem



Panna cotta z paloną białą czekoladą                                                  29 PLN
śmietana / wanilia / palona biała czekolada / mus z rabarbaru / kruszonka

migdałowa

Sernik z lemon curd truskawkowym                                                     29 PLN
sernik na zimno / kruszonka czekoladowa / lemon curd truskawkowy

Monoporcja marakuja–pistacja                                                              29 PLN
śmietana / marakuja / mango / pistacja / biała czekolada

Malinowa chmura                                                                                    29 PLN
kruszonka malinowa / lody / chałwa nitkowa / sos waniliowy

Kompozycja lodowa                                                                               26 PLN
trzy gałki lodów własnej produkcji / dodatki sezonowe

LEGENDA

          Danie dostępne również w wersji bezglutenowej

(poinformuj obsługę o wyborze opcji bezglutenowej)

          Danie wegetariańskie

Informacje o alergenach dostępne są u obsługi. W razie szczególnych potrzeb dietetycznych 

prosimy o kontakt z obsługą, przed złożeniem zamówienia.

MAKARONY

DESERY

Tagliatelle szpinakowe z krewetkami                                                    53 PLN

makaron tagliatelle szpinakowe / krewetki / papryka / cebula czerwona / czosnek /

marchew / sos teriyaki / sezam

Strozzapreti z szynką dojrzewającą                                                      48 PLN

makaron strozzapreti / szynka dojrzewająca / cebula / czosnek / groszek cukrowy

/ boczniaki / szpinak baby / pesto ziołowe / parmezan
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